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Distinction entre modification majeure et mineure 
Voici comment distinguer les modifications majeures et mineures apportées aux épreuves.  

Une modification majeure (maj.) est définie comme une correction pouvant avoir un impact sur le résultat de 
l’élève si elle n’est pas apportée. 
Exemple : Ajout d’un élément de réponse dans le corrigé, modification d’une tâche, ajout d’une annexe utile 
pour la tâche, modification de la pondération, etc. 

Une modification mineure (min.) est une correction apportée à l’épreuve qui n’a pas d’incidence sur le 
résultat de l’élève. 
Exemple : Consigne retirée, mise en page, rectification orthographique, norme typographique, etc. 

Si vous avez des questions, n’hésitez pas à communiquer avec l’équipe technique de BIM au 514 251-3719.  

 
 
 
A = Épreuve ajoutée S = Épreuve de situation 
R = Épreuve révisée (maj. ou min.) P = Épreuve pratique 
D = Épreuve retirée T = Épreuve de connaissances pratiques 
 
 

Assistance à la personne à domicile / DEP 5317 Versions  

251-483 Besoins des clientèles 
Origine : Commission scolaire des Navigateurs 

 
TB 

 
A 

251-684 Médicaments et soins invasifs d’assistance 
Origine : Commission scolaire des Navigateurs 

 
TA 

 
A 

251-698 Assistance à domicile 
Origine : Commission scolaire des Navigateurs 

 
PA 

 
A 

 

Assistance à la personne en établissement de santé / DEP 5316 Versions  

251-483 Besoins des clientèles 
Origine : Commission scolaire des Navigateurs 

 
TB 

 
A 

 

Boulangerie / DEP 5270 Versions  

400-822 Contrôle de la fermentation 
Rétroaction : Commission scolaire Marie-Victorin 
Cahier du candidat : modification de la page de titre 

 
TA 

 
R min. 
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Cuisine / DEP 5311 Versions  

404-552 Santé et sécurité 
Clé de notation : modification de la question 8 

 
TA 

 
R min. 

404-563 Qualités organoleptiques des aliments 
Rétroaction: Commission scolaire des Laurentides 
Clé de notation : modification de la numérotation des questions 
Cahier du candidat : modification de la numérotation des questions, 
ajout des critères pour chaque question et ajout des exigences 
 
Cahier d’évaluation : enlever 2e partie du Cahier d’évaluation 

 
TA 

 
 
 
 

PA 

 
R maj. 
 
 
 
 
R min. 

404-582 Organisation de la cuisine 
Cahier du candidat : ajout du numéro du critère à la question 1 
Fiches de travail nos 2 et 3 : ajout du bloc d’identification 

  
TA 

 
R min. 

404-594 Fruits et légumes 
Guide : modification au point 3.2, étape 2 

 
PC 

 
R min. 

404-656 Mise en place des poissons, des mollusques et des crustacés 
Rétroaction : Commission scolaire de la Région-de-Sherbrooke 
Fiches de travail : modification dans la liste des ingrédients  
des recettes 1 à 4 

PA R. min 

404-684 Conception de menus 
Modifications dans l’ensemble de l’épreuve 

 
PA 

 
R min. 

404-703 Présentations culinaires 
Guide : ajout de consignes au point 3.2 
Cahier du candidat : modification au point 3.2 dans la deuxième 
partie, à la deuxième étape 
Fiche de travail no 2 : modification du numéro du critère 

 
PA 

 
R min. 

 

Dessin industriel / DEP 5225 Versions  

372-507 Dessin d’un bâti de machines 
Origine : Commission scolaire Marguerite-Bourgeoys 

PA 
PB 
PC 
PD 

A 
A 
A 
A 

372-526 Intégration au marché du travail 
Guide : modification du point 1.3 
Cahier du candidat : modification de la Fiche de travail no 1 

 
EA 

 
R maj. 

 

Pâtisserie / DEP 5297 Versions  

409-363 Confection de petits fours 
Modifications apportées par le MELS au seuil de réussite 

 
PA 

 
R maj. 
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Pose de revêtements souples / DEP 5115 Versions  

258-513 Choix des produits et des outils 
Origine : Commission scolaire de Montréal 

TA A 

 

Santé, assistance et soins infirmiers / DEP 5287 Versions  

254-654 Soins auprès de personnes en perte d'autonomie dans des 
établissements de type familial ou intermédiaire 
Mauvaise épreuve insérée dans GeXamine 
Correction de l’erreur d’insertion des fichiers de l’épreuve dans 
GeXamine 

 
 

PA 

 
 
R maj. 

254-734 Systèmes nerveux et sensoriel 
Rétroaction : Commission scolaire des Samares 
Clé de notation : modification de la question 11 

 
TD 

 
R maj. 

254-836 Soins préopératoires et postopératoires 
Rétroaction : Commission scolaire des Samares 
Ajout de la règle de verdict sur la page de titre du Guide, du Cahier 
d'évaluation et du Cahier du candidat 

 
PA 

 
R min. 

 

Secrétariat / DEP 5212 Versions  

460-154 TTaabblleeuurr  
Épreuve retirée temporairement 

 
PA 

 
D 

 

Tôlerie de précision / DEP 5244 Versions  

372-776 Intégration au marché du travail 
Guide : modification du point 1.3 
Cahier du candidat : modification de la Fiche de travail no 1 

 
EA 

 
R min. 
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Major modification vs. Minor modification 

A major modification (maj.) is defined as a correction that has an impact on the student’s results if it is not 
made. Example: addition of an item to the correction key, modification of a task, addition of an annex 
required for the task, a change to the marking scheme, etc. 

A minor modification (min.) is a correction that has no direct impact on the student’s results. Example: 
instruction deleted, page formatting, spelling, typo error, etc. 

Il you have questions, do not hesitate to communicate with our BIM technical team at 514 251-3719.  

 File Extensions 

A = Addition E = Participation Assessment Evaluation 
R = Revision (maj. or min.) P = Practical Examination 
D = Deleted T = Practical Knowledge Examination 
 

Health, Assistance and Nursing / DEP 5787 Versions  

754-652 Establishing a Helping Relationship 
Feedback: Commission scolaire de la Rivière-du-Nord 
Modifications: Guide: Analysis and Planning Table, criterion 1.2 

modified 
Participation Evaluation Form: criterion 1.2 modified 
Participation Self-Evaluation Checklist: criterion 1.2 
modified 
Candidate's Booklet: Worksheet #2 modified 

EA R maj. 

754-672 Nutrition 
Feedback: Commission scolaire de la Beauce-Etchemin 
Modifications: Guide, Correction Key, Question 3 modified 

Candidate's Booklet, modifications made to questions 3 
and 4 

TA R maj. 

754-742 Endocrine System 
Feedback: Riverside School Board 
Modifications: Candidate's Booklet: tolerance added to Question 4; 

Question 5, statements a) and d) replaced; Question 6, 
statement e) replaced; Question 7, formatting error 

TC R maj. 

754-808 Physical Rehabilitation Care 
Feedback: Commission scolaire de la Rivière-du-Nord 
Modifications: Guide: Tasks 1 and 5, section 2.2 modified; Candidate's 

Booklet: modifications to section 3.2 Procedure, and 
Worksheet #1; Worksheet #4 removed 

PA R maj. 
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Health, Assistance and Nursing / DEP 5787 Versions  

754-842 First Aid 
Feedback: Commission scolaire des Samares 
Modifications: Correction Key: Questions 1 and 5, Part 2 modified 

Candidate's Booklet: Questions 1 and 5, Part 2 modified 

TA R maj. 

754-856 Integration into the WorkEnvironment 
Feedback: Commission scolaire des Laurentides 
Modifications: Candidate's Booklet: legend of Worksheet #2 modified 

PA R min. 

754-873 Approach to Patients with Cognitive Deficits 
Feedback: Commissions scolaires de Laval and de Kamouraska–

Rivière-du-Loup 
Modifications: Guide: Correction Key, Question 14 modified; 

Candidate's Booklet: Questions 11 and 14 modified 

TA R maj. 

 

Home Care Assistance / DEP 5817 Versions  

751-568 Basic Care Procedures 
Origin: Commissions scolaires Marie-Victorin, des Bois-Francs and de la 
Région-de-Sherbrooke 
Adaptation: Gerry Vallée 

PA A 

 

Pastry Making / DEP 5797 Versions  

909-363 Petits Fours Secs 
Modification to the Minimum Performance Standard in compliance with 
changes made to MELS documents. 

PA R maj. 

 

Professional Cooking / DEP 5811 Versions  

904-552 Health and Safety 
Feedback: Commission scolaire de la Région-de-Sherbrooke 
Modifications: Correction Key: Question 5 modified 

 Candidate's Booklet: Questions 1, 5 and 9 modified 

TA R maj. 

904-563 Sensory Properties of Foods 
Feedback: Commission scolaire des Laurentides 
Modifications: Worksheet: Instruction added 

PA R min. 

 Feedback: Commission scolaire des Laurentides and BIM-FP 
Modifications: Guide: Correction Key modified 

Candidate's Booklet: 
-  Criterion added to questions 
-  Spelling and terminology corrections 
-  Clarifications added 

TA R maj. 

904-594 Fruits and Vegetables 
Feedback: BIM-FP 
Modifications: Guide – Section 3.2 modified, instructions added. 

PA 
PB 

R min. 
R min. 

 Origin: BIM-FP 
Adaptation: BIM-FP, Anglophone Sector 

PC A 
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Professional Cooking / DEP 5811 Versions  

904-612 Professional Relationships 
Origin: Commission scolaire des Laurentides 
Adaptation: Gerry Vallée 

PA A 

 Origin: Commission scolaire de la Région-de-Sherbrooke 
Adaptation: Gerry Vallée 

PB A 

904-656 Mise en Place : Fish and Seafood 
Origin: Commission scolaire du Chemin-du-Roy 
Adaptation: Gerry Vallée 

PA A 

904-735 Production: Banquets and Food Service Operations 
Origin: Commission scolaire de la Pointe-de-l'Île 
Adaptation: Chris Allen, Lester B. Pearson School Board 

EA A 

 

Welding and Fitting / DEP 5695 Versions  

801-757 Interpreting Plans and Specifications 
Origin: Commission scolaire des Navigateurs 
Adaptation: Brian Burton, New Frontiers School Board 

PA A 

801-792 Applying the SMAW Process 
Feedback: Commissions scolaires de Laval , de la Rivière-du-Nord and 
de la Seigneurie-des-Mille-Îles 
Modifications: Candidate's Booklet, questions 13 and 14 modified. 

TA R min. 

801-908 Welding Steel Parts Using the FCAW Process 
Origin: Commission scolaire de Sorel-Tracy 
Adaptation: English Montreal School Board 

PA A 
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